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KREATIV-TIPP

N\ein Rosshnann

FOTOBUCH®

Backe, backe Kuchen

Jedes Jahr aufs Neue zieht der Duft frisch gebackener Leckereien durch das Haus. Ob Vanillekipf-
erl, Zimtstern, Weihnachtsstolle oder Lebkuchen — sie alle versif3en uns den Advent.

B zubereitung:

Mit einem selbstgestalteten Backbuch habt ihr nicht nur eine schéne Sammlung eurer
Lieblingsrezepte, sondern auch ein ganz besonderes Weihnachtsgeschenk, das von Herzen

kommt.

Und so einfach geht es:

Ladet euch die kostenfreie ROSSMANN
Fotosoftware herunter und installiert diese
auf eurem Computer.

Wahlt das Produkt das Fotobuch Classic
Hardcover aus und gestaltet dieses als
Themenbuch.

Entscheidet euch fur eines der drei Foto-
buch Designs in den Formaten 20x20 cm und
A4 hoch.

Bestatigt eure Auswahl und geht in
der Navigation weiter.

SMANN Fotobuch

Softcover

Ringbuch

Fotoheft

buch Premium /
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Leeres Fotobuch
gestalten

kalender

nddekoration

geschenke

Fotobuch mit Assistent
gestalten

£ Bitte beachten Sie, dass Sie Fotoblicher nicht

Themenbuch
gestalten

mit anderen Artikeln im
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" Kochbuch Gusto (36 Seiten, 20x28)

€ Kochbuch Rustica (3§ Seiten, 20x20)

" Kochbuch Rustica (36 Seiten, 20x28)

€ Kochbuch Vintage (36 Seiten, 20x20)
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http://www.rossmann-fotowelt.de/fotobuch-classic-hardcover/
http://www.rossmann-fotowelt.de/fotosoftware/
http://www.rossmann-fotowelt.de/fotosoftware/
http://www.rossmann-fotowelt.de/fotobuch-classic-hardcover/
http://www.rossmann-fotowelt.de/fotobuch-classic-hardcover/

Nach dem sich der e /x|
FOtObUCh-Edltor an- FOTOWELT® Produktauswahl ‘ Aktuelle Angebote
gebaut hat, konnt ihr [Cvons s | o 4|
mit der Gestaltung J
eures Backbuches '

beginnen.

Projekt importieren

Meine Projekte Hilfe Preisliste
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Platziert eure Fotos b b
und Rezepte auf den — e
schon vorgestalteten - s
Fotobuchseiten.

Brownies

Arbetszeit: 2. 30 Min

Zubereitung:

Hacken Sie die Schokolade in Kleine Stiickchen und bringen

Sie diese mit der Butter, ber sinem hefen Wasserbed, zum Schmslzen,
In einer Schissel schizgen Sie die Eier, den Zucker und den Zimt
schaumig. Anschiiebend figen Se die Schokamischung, das Meh und den
Kakag hinzu und verrhren das Ganze,

Gizben Sie die fertige Masse in sine mit Badkpapier
susgelegten Form {ca. 20 x 30 cm) und schisben Sie
diese bei 180°C (HL 160°C) fiir ca, 30 Minuten in den
Ofen, Die Oberfische sal knusprig, des Innere sber
nach stwas veich sein,

Fertig ist euer Back- .
buch. =

&l - -
Fotwiz_§3160312 5.. Fouiiz 74051384 .

‘Wenn die Bronies ferig gebecken sind, diese in der
Form auskihien lassen und in Wirfel schneiden.

Tipp: Macht euch
schon vorher Gedan-
ken, welche Bilder und
Rezepte ihr in eurem
Backbuch aufnehmen
wollt, um langes
Suchen wahrend des
Gestaltungsprozesses
Zu vermeiden.
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